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25 Jahrgänge OLIVIN – eine „verkostbare“ Weingeschichte! 
Mit dem 2012er Jahrgang gibt es nun 25 Jahrgänge, die an 
den 4 Donnerstagen im September in kleiner Runde verkostet 
werden können. 

Aus der Privat-Schatzkammer gibt es eine trinkreife, limitierte 
Ausgabe von je 2 x 0,75l OLIVIN 2001, 2002 und 2007 
um c 145,- im OLIVIN-Karton oder um c 157,- in der Holz- 
kiste zusammen mit den Weinbeschreibungen und dem 
OLIVIN-Märchen von Prof. Waltraud Baumgarten.

OLIVIN – 25 Jahre erfolgreiche 
Kapfensteiner Rotweingeschichte! 
1988 wurden erstmals ausgewählte Trauben der ältesten Zweigelt-
Reben extra gelesen, vergoren und in kleinen Fässern aus eigener 
Kapfensteiner  Eiche ausgebaut. Der olivgrüne Halbedelstein 
„OLIVIN“, ein vulkanisches Eruptivgestein, das sich im Basalttuff 
unseres Kapfensteiner Kogels findet, wurde zum Namensgeber 
für diesen speziellen Rotwein. 

Gaffen vom Stein
          K A P f e N S t e I N e R  S c h L O S S b O t e

„Kulinarischer herbst“ – 
tag der offenen Kellertür im Weingut: 
Sonntag, 28. September

Und gleichzeitig an diesem Tag findet 
am Kirchplatz der Nikolaus-Kirche das 
erntedankfest und die Glockenweihe 
der neuen Glocke statt.

„OLIVIN als Wein und Stein“ 
ist der Titel der Ausstellung 
im „Langen Keller“
11. Aug – 4. Okt

Wer 5 Jahrgänge OLIVIN, die verkostet werden 

können, richtig erkennt und benennt, erhält eine 

Magnum-flasche des Jubiläums- 

jahrganges 2012 als belohnung!
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Ausstellungen 2014 im „Langen Keller“
| 27. Juli – 2. Aug:  „KKK – Keramischer Kreis Kapfenstein“ 
| 11. Aug – 4. Okt:  „OLIVIN als Wein und Stein“ in all seinen Formen
| 12. Okt – 2. Nov:  „teppich & Kunst – Marokkos Junge Wilde“ Do–Di: 10–12 u.13–18 Uhr, Vernissage: Sa, 11. Okt. um 19 Uhr 
  von Prof. Wilfried Stanzer und Viktoria Zöhrer-Vogt, Kunst & Handwerk aus Österreich und Marokko
| 29. Nov – 20. Dez:  „Geschenke finden im Langen Keller“ 

termine 2014
| 1.,9.,10.,13.,15.,16.,17. Aug: OpernMenü vor Ihrem Opernbesuch auf Schloss tabor. 17 Uhr c 31,- (Drei Gänge) – www.jopera.at
| 1. Sept:  Weine neu: OLIVIN 2012, HERMADA 2012, Morillon Rosenleiten 2013, Merlot Strohwein 2013,  

Sauvignon blanc Hochwarth 2013, Pinot Brut 2012
| 4.,11.,18. und 25. Sept:  OLIVIN-Vertikale von 25 Jahrgängen im Schloss mit anschließendem Menü inkl. Weinbegleitung 
  c 98.- Beginn 16 Uhr, Reservierung unter 03157-300 30-0 
| 28. Sept:  KULINARIScheR heRbSt „tag der offenen Kellertür“ im Weingut, Kellerführungen zu jeder vollen Stunde 

von 10–17 Uhr – „Glockenweihe und Erntedankfest in der Pfarrkirche“ 
| 10. Okt: Jagdbuffet im Schloss, um 18.30 Uhr Empfang im Schlosshof mit Jagdhornbläsern, Sturm und Kastanien c 59,-
| 8. Nov: „Gans trifft ente“ – Kulinarisches Martini-fest im Schloss mit herbstlichem Aperitif, Beginn 18.30 Uhr c 46.-
| 22. Nov: Lagenweinverkostung der StK-Weingüter & PANNObILe, Verkostung im „Langen Keller“ 11.30–16.30 Uhr 
  c 24,-, StK-fest im Schloss mit großem Buffet um 17 Uhr c 56,-, Kombination Verkostung und Fest c 74,-
| 29. Nov, 6. und 13. Dez:  „Adventmenü mit tradition“ im Schloss, mit Weihnachtsgeschichten u. Volksmusik, Beginn 18.30 Uhr  c 53,- 
| 7. Dez: WeIhNAchtS-JAzz-bRUNch mit den „Kapfensteiner All-Stars“, c 52,-, um 11 Uhr AUSVERKAUFT
| 27. Dez: „hans-Weinkost“ im „Langen Keller“, Weinsegnung und Verkostung der ersten 2014er Weine, Beginn 19 Uhr

Herbst und Vorweihnachtliches im Schloss und Keller
 
Ausstellung „Geschenke finden im Langen Keller“: Vinophiles und Regionales zum Verschenken, flüssige Schätze und handwerklich 
Gearbeitetes … Dazu „Gans trifft ente“, kulinarisch-besinnliche Vorweihnachtsabende im Schloss, Zusammensein mit Geschäftspart-
nern, Mitarbeitern, Freunden und Familie … auf Weihnacht zugehen … 

10. Lagenweinverkostung am 22. November 2014
STK-Winzer und PANNOBILE-Winzer im „Langen Keller“! Die PANNOBILE-Winzer waren 2005 unsere ersten Gäste im „Langen Kel-
ler“. Zur 10. Lagenweinverkostung werden sie wieder mit ihren Weinen dabei sein. Auch heuer gelangen ausgewählte Lagenweine in 
verschiedenen Jahrgängen zur Verkostung. Die Weine sind größtenteils nirgends mehr zu probieren! 
Verkostung der Weine im „Langen Keller“: 11.30–16.30 Uhr, ab 17 Uhr das Fest mit den Winzern im Schloss. Anmeldung unbedingt 
erforderlich! Tel.: 03157-300 30-0 oder per E-mail: hotel@schloss-kapfenstein.at

Neuer Weinjahrgang ab 1. Sept – alles eigenerzeugte Trauben, alles Bio:
Sekt, Lagenweine 2013 und Rotweinjahrgang 2012!
Pinot Brut 2012 (Dossage zero!), Sauvignon blanc Hochwarth 2013, Morillon Rosenleiten 2013, HERMADA 2012, 
OLIVIN 2012. Besonders neu: Merlot Strohwein 2013 – händische Ernte der gesunden Trauben im September und 
Trocknung auf Strohmatten. Im Januar mit 27°KMW gepresst und im kleinen Fass vergoren! Süß und lebendig!
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Nur noch wenige Plätze!


